
水産学習報告会水産学習報告会

令和４年 11月24日 歯舞学園第９学年



報告会ỉ概要

Ὁ過去ỉ水産学習Ệếいて

Ὁ私たちが行Ếた水産学習Ệếいて

Ὁ水産学習 個人ỉ振り返り



過去ỉ水産学習Ệếいて



昔あった中学水産

昭和４０年代ƔǒʻǇưƴƔけƯ形

Ǜ変えƳƕǒも残っƯいったŵ

ƲǜƳ学習ǛしƯいたƔƳƲǛ紹ʼ

しƯいƖǇすŵ



過去Ʒ水産Ʒ教科書

昔ỉ教科ỆỊ操縦法ểいうỉがありましたẇ

エンジンỉ点火方法ễỄが書いてありますẇ



食品加工Ệếいて

加工ỉ仕方Ẇ味付けỉやり方

ễỄが書いてありますẇ



感想

教科書Ƹ技術Ʊ家庭科Ŵ理科Ʒ基本Ʒ

ǑうƳもƷƕ書いƯあǓŴそれƴ合わせ

Ư漁船ƷこƱƳƲƕあǓǇしたŵ自分も

やっƯǈたいƱ思いǇしたŵ



水産生物教科書



第̏章 水産動物͹実験

第̏．脊椎動物

第̐．棘皮動物

第̑．節足動物

第̒．軟体動物

外部形態ͳ解剖実験
うΘこ͹観察
魚類͹採集ͳ観察

外部形態ͳ解剖実験
飼育観察
発生実験

外部形態ͳ解剖実験
発生ͳ変態

外部形態ͳ解剖実験
海岸Ͷ͕けΖ野外観察



第̐章 水産植物͹実験

第̏．形態͹観察

第̐．海藻類͹発生

第̑．野外観察

͖ͮそう類
紅そう類
緑そう類
アΨγ͹発生
昆布ɼワΩメɼアϧメ
͹発生
野外観察ͳ採集
標本͹作Ε方

アϧメͺɼコンϔ目コンϔ科アϧメ属



第̑章 ϕϧンクトン͹実験
第̏．採集法ͳ実験法
第̐．形態ͳ分類

ϕϧンクトン͹採集器具
ϕϧンクトン͹観察
動物ϕϧンクトン
植物ϕϧンクトン



昔͹中̏Ͳͺ水液調査ͳいう単
元͗あΕまͪ͢ɽ
水液調査ͳͺ水質ɼ水温ɼ海
流ɼ塩分ɼ水色ɼ透明度͵ʹ
Ν調べΖ単元Ͳͤɽ

中学校第≔学年↝水産↝授業



水質ͶΓͮͱいΖ生物͗変わΖこͳ͵ʹΝ調べまͪ͢ɽ
水質͹良さͺ主Ͷ̒ͯͶ分͖Ηͱいまͤɽ

階級ᶙ綺麗͵水
階級ᶚͬΒͮͳ綺麗͵水
階級ᶛ汚い水
階級ᶜͳͱもͪ͘͵い水

割合ͺこΞ͵感ͣͲͤ

̏番汚い水ͶͺアメϨΩδ
ϨΪニ͗いまͤɽ͵͹Ͳア
メϨΩδϨΪニΝ水Ͳ見͖
けͪΔそ͹水ͺ汚いͳ思ͮ
ͱくͫさいɽ



中学校第≕学年↝水産↝授業

海洋訓練↝目標

∝海上↖↝生活↚親し↮慣↻↺

∝ⅼびⅼびし↎態度⇁養う



海洋訓練

単元名：海上生活≋4時間≌

単元名：実習∝⇑ッタ∞訓練

≋3時間×3≌

海上生活↝授業内容

∝海上↖↝遵守事項↝確認

∝整列⅚体形⅚報告訓練



実習：⇑ッタ∞訓練

•整列Ẇ番号Ẇ乗艇ẆẐẦい立ềẑẐẦいẸễえẑ
ẐẦい用意ẑẐ前ồẑẐẦい組ỜẑẐ番ẦえẑẐẦい収Ờẑ

ễỄỉ号ˋểểờỆ素早Ẫ行動ỂẨỦợうỆẴỦẇ



中学校第̑学年͹水産͹授業

栽培漁業について

Ძ．サケのふ化管理・観察

Ẍ餌付Ậ～放流ộỂẍ

管理方法や餌͹やΕ方Ͷͯいͱ学ぶ
⇩

実習…成長度合いͶΓΕ稚魚͹分離ΝͤΖ
⇩

実習…稚魚͹観察Ν͢ɼ放流



Წ．サケ採卵

ʬ採卵ͤΖまͲʭ
γケ科魚類͹特徴・分類Ͷͯいͱ学ぶ

⇩
漁業͹歴史Ͷͯいͱ学ぶ

⇩
雄雌͹区別や採卵方法Ν学ぶ

⇩
実習…採卵ͤΖ



私たちが行Ếた

水産学習Ệếいて



～あさǓ堀Ǔ体験ȷ学ǜƩこƱ～

1．あさǓƕいǔƱころƴƸ穴ƕあいƯいǔこƱŵ

2．あさ↹も呼吸⇁ↈ↺こ↗。

こ⇂↙感ↇ↏っ↎

3．あさ↹堀↹↝場所↖↞あさ↹以外↚

カニ↙↘ⅻい↎こ↗。



いっぱいとれたよ
あさり堀りの様子



かんそう
・あさりやカニがいた・バケツいっぱいにとれてたのしかった・おおきいあさりやちいさいあさりもあった・ながぐつがうまるくらいふかかった



ᾂ・ᾃ年生 地引き網

やったこと

ỚỮなỂ息ử

合わせề引っ張る



引きあậた魚ửỚỮなỂ採る！



ᾂ・ᾃ年生地引網感想

掛け声ǛǈǜƳư掛け合いƳƕǒ楽しく引いƨ

こƷ時ŴマツǫワǬレイƕ網ƴ入っƯいƯ大Ɩ

くƯ凄Ɣっƨ



～昆布↝調理↝内容～

1.↭↉↞こ⇂ぶ↚↓い↕↝講義⇁受け↭し↎！
∝こ⇂ぶ↝歴史↚↓い↕講義⇁受け↭し↎⅛

∝縄文時代ⅺ↸食べ↸↻↕い↎こ↗ⅻЎⅺ↹↭し↎⅛

∝1624年後半↭↖ニ⇝ン↗並び

最大↝交易品↏→↎↌う↖ↈ⅛



2.次↚調理⇁始↰↭し↎！
北海チ∉ンプル∞⇁作↹↭し↎⅛

∝北海チ∉ンプル∞↞教え↕↱↸い↙ⅻ↸

⇞∉⇒イ∈や豚肉⇁Џ→↕いⅼ↭し↎！

∝↌し↕焼い↕完成し↭し↎！

∝ⅹいしⅺ→↎↖ↈ！



～様子～

・し→ⅺ↹↗組合↝人↝講義⇁聞い↕い↭し↎！

∝調理実習↝時↞女性部↝皆さ⇂↝話⇁し→ⅺ↹

聞い↕けⅻ⇁し↙い↷う↚調理⇁し↕い↭し↎⅛



～感想～

∝昆布↝歴史ⅻ学べ↕嬉しⅺ→↎！

∝調理実習↖作→↎チ∉ンプル∞ⅻ

ⅹいしⅺ→↎ⅺ↸↭↎食べ↎い！



鮭とば

漁師のお父さΞ方Ͷ
鮭のさば͘方Ν教えて
もΔい͵͗Δ作Εました。



６年生 鮭Ʊƹ学習 様子

・普段魚⇁さばくこ↗ⅻ↙いの↖

難しⅺ→た↖すⅻ⅚

↮⇂↙ɥ手↚さばい↕い↭した⅛

・最初Ƹ緊張しƯいǇしたƕ最後

ƷほうƴƸ鮭Ʒ頭Ǜ解剖し始め

たりǈǜƳ楽しǜưいǇした。



鮭Ʊƹ学習 感想

・魚ǛさƹいたこƱƕƳƔったƷư楽しƔった。

・血ƕたくさǜあっƯびっくりした。

・教えƯくれたƓ父さǜたちƕ優しƔった。

・完成した鮭ƱƹƓいしƔった。



7年生 あさᶺᶞ漁場整理



～アサリᶞ漁場整理ᶞ目的～
ȷ水産業ƴ関すǔ知識Ʊ理解Ǜ深めǔŵ

ȷアサリ養殖Ʒ現状Ʊ課題Ǜ学ぶŵ



～アサリᶞ事前学習～
ȷアサリƷ事前学習ưƸŴアサリƷ種類やŴアサリ

Ʒ外敵ƳƲƴƭいƯ漁協Ʒ方ƷƓ話Ǜ聞きǇしたŵ



～アサリᶞ漁場整理ᶞ様子～
ȷǈǜƳ一生懸命アサ

リǛ掘ǓǇした！！！

箱いƬぱいƷ

アサリ！！

楽しƔƬたȸȸ!!



アサリ以外↚採↻↎生ⅼ物↎←



∼感想∼
・水産学習ができて楽しかった。
・アサリについて知れて勉強になった。
・アサリ以外の生き物も採れて面白かった！
・アサリがいっぱいあった。



ᾇ年生

鮭ἧἾὊク



鮭ửさịẪ߇ Џụ身ử焼Ẫ߈

～当時ỉ様子～

ἧἻイパン

Ể焼Ẫ



ṠほẫẲề小骨ửểỦ



ṡ味付Ậ



Ṣ瓶Ệ詰Ờề煮沸消毒

ẸẲề．．．



完

成



調理の仕方やɼさばき方͵ʹを覚えましたɽ

γケϓレーク͹感想



９年生 さんまỉ創作料理



～サンマ∞グ≋サンマ↝⇵ン⇶∞グ≌～

材料

Ὁサンマ 二匹

Ὁ木綿豆腐 1/２ɠί約200ｇὸ
Ὁニンニク ɟ斤

Ὁショウガ ɟ斤

Ὁ片栗粉 大さじ3～
Ὁ塩 小さじ1程度

ὉἨラックペッἣὊ 少々

Ὁサラἒ油 大さじ1
ὉケἓャッἩ 大さじ5
ὉソὊス 大さじ5
ὉἢἑὊ 20g
Ὁ砂糖 小さじ1



作↹方

1. 豆腐↝水⇁↷くЏ↺

2. さ⇂↭↗し↶うⅻ⇁↷く↎↎く

3. 豆腐⅚塩コ⇝ョウ⅚片栗粉⇁入↻↕↷く混↋↺

4. 油↝敷い↎フライ⇷ン↖強火↖焼く



5. 2～3ЎỂ焼Ẩ色ầếいẺỤひẾẪụ返Ẵ

6. ộẺひẾẪụ返Ẵ

7. いい色ỆễẾẺỤ完成！

ί8. ソὊスử作Ếề盛ụ付Ậὸ



感想

サンマȸグǛ作っƯǈƯ思っƨこƱƸテȸマ

Ƹ骨Ǉư食べǔƱいうこƱもあǓ骨ƕ少し気

ƴƳっƨŵ味Ƹ普通ƴƓいしƔっƨŵ

1.サンマȸグ



～改善点～

∝骨↭↖食べ↷う↗し↎け↘

食べ↎↗ⅼ↚骨ⅻ結構気↚↙→↎

∝次作↺↗し↎↸骨ⅻ気↚↙↸↙い↷う↚

↱う少し工夫ↈ↺

～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～～

～楽しⅺ→↎↗こ↼～

∝ↈ↹鉢↖魚⇁↓ぶↈ↗こ↼ⅻ面白ⅺ→↎！



サンἰỉ

ỴクỴパἕ἖ỳ



１．あさụを砂抜きすỦ

ὉἮウἽễỄỆ水500mlể塩大さẳ1

ử入ủề均一Ệ混ặẆ

あさụử入ủề砂抜ẨẲộẴẇ

※今回Ịあさụỉ水煮缶Ểˊ用



≕.さ⇂↭⇁ɦ処理する

ὉさỮộỉ表面ỉうỨẮửểụẆ

えỤể内臓ửểụ除ẨộẴẇ

Ὁ流水ỂẨủいỆ洗いẆ水気ử

ペὊパὊタオἽễỄỂ拭ẨểụộẴẇ

Ắỉ際ỆẆἨἻἕクペἕパὊや

塩Ể下味ửếẬộẴẇ



≖．さ⇂↭↚ɦ味⇁↓ける

ὉさỮộỆ塩ểἨἻἕクペἕパὊửふụẆ

ᾀ὿ЎほỄấẨộẴẇ

Ὁ表面ẻẬỂễẪẆ内臓ầ入ẾềいẺ部ЎỆờ

下味ửếẬộẴẇ



≗．トマト↗ニンニク⇁切る

ὉトἰトỊồẺửểụẆ一口大ỆЏụộẴẇニンニ

クỊ皮ửớẨ粗ỚẳỮЏụỆẲộẴẇ



ᾄ. ἧἻイパンỂさỮộử焼Ẫ

ἧἻイパンỆオἼὊἨオイἽểニンニクử

入ủề弱火Ể加熱ẲộẴẇ

香ụầ立ẾềẨẺỤẆἧἻイパンỉ面Ệ

接ẴỦさỮộỉ皮目ầ薄いẨếỈ色Ệ

ễỦộỂ焼ẨộẴẇ



焼Ẫ時ỉἯイント！

強火Ể調理ẴỦểẆニンニクầ焦ậề風味ầ

悪ẪễụộẴẇ

ộẺさỮộỉ皮ờẆἧἻイパンỆẪẾếẨẆỊầ

ủềẲộいộẴẇ弱火ỂẳẾẪụ加熱ẲộẲỢうẇ



ᾅ. さỮộử返ẲẆ調味用ỉ材料ể

あさụử入ủề蒸Ẳ焼ẨỆẴỦ

Ὁ魚ửひẾẪụ返ẲẆ調味用ỉ材料ể

あさụử入ủềふẺửẲẆ

火ử少Ẳ強ẪẲề7～8ЎほỄ蒸Ẳ焼ẨỆẲộẴẇ

※水気ầễẪễẾềẨẺỤẆ

水ử足Ẳề調節ẲềẪẻさいẇ



ᾆ．ふẺửあẬềẆ1ЎほỄさỤỆ

加熱ẲộẴ

ὉẮỉ時ẆスἩὊンử使Ếề

スὊἩửさỮộỆẦẬ

ềいẪểẆợẪ味ầ染ỚộẴẇ



ᾇ．オἼὊἨオイἽẦẬỦ

ὉオἼὊἨオイἽử全体ỆẦẬộẴ！！



調理Ὁ試食ỉ感想

ợẦẾẺểẮỨ

Ὁ洋風ễ感ẳầ意外ểἰἕチẲềいẺẇ

Ὁ調理過程ờẆẸẮộỂ多ẪễẪ簡単ẻẾẺẇ

改善点

Ὁ骨ầ多ẦẾẺẺỜẆ食ỔỦểẨỆ苦戦ẲẺ

Ὁ汁気ầ少Ẳ多ẦẾẺ



水産学習

個人ỉ振り返り



・他͹学校Ͳͺ学べ͵い
水産͹こͳ
・魚Νさͻく難͢さ

地域͹Γさ

地域͹人ͪͬ͗
学校͹水産学習Ͷ
協力͢ͱくΗΖ所
(鮭ͳͻɼ地引網͵ʹ)

水産学習Ͳ
学Ξͫこͳ



こᶞ地域ᶞ魅力・良さ
地域ᶚᶹᶗᶟᶞ学習があᶻᶘころ᳉水産学習᳊
地区祭典ᶚᶙᶞお祭ᶺがあᶻ。
漁ᶞつᶚがᶺᶗ地域ᶞ人が仲良し



質問コὊナὊ



漁協Ὁ地域ỉ方へ



お わ り


