
海産物の製造法に携わることで水産物の高
度利用や加工の必要性、資源保護の重要性を
学ぶことが出来る授業です。
カレイ燻製・ウニ缶詰・タコ燻製・スモー
クサーモンと、年間４種類の水産実習を実施
しています。

産業・自然・観光・伝統文化・未来につい
て学ぶことができます。
地域の民間講師による講義やフィールド
ワークを通じて学んだことを生かし、生徒自
ら天売島の地域おこしのためのアイディアを
考え、島民の方々に発表します。

天売高校にはバドミントン部・野球部・家
庭部・ＥＳＳの４つの部活があります。仕事
と学業を両立しながら、放課後や休日などの
少ない時間を活用し、練習に励んでいます。
島内の環境美化活動や、島民が参加する天
売体育協会主催の大会運営補助などのボラン
ティア活動も積極的に行っております。

夜間定時制の学校ですが、在校生全員が３
年間で卒業可能な３修コースを選択し、進路
実現に向け日々努力しています。
一般的な定時制と同じ４年間で卒業する４

修コースを選択してゆとりをもって学習し、
専門学校や就職などの進路実現も可能です。

修学スタイル

郷土学習「天売学」

クラブ活動・ボランティア活動

水産実習

学校ホームページ

詳細はこちら
学生寮及び下宿制度あり
学生寮:月額４０，０００円
下宿 :４５，０００円


